
Info  Natursaft-Mobil 

 

Sie haben Freude daran, Apfelsaft oder Most von Ihren eigenen Äpfeln oder 

Birnen zu genießen – dann sind Sie bei uns richtig! 

Mit diesem Motto startet das natursaft-mobil wieder in die diesjährige 

Mostsaison. Das Familienunternehmen hat sich zum Ziel gesetzt, Orte mit seiner 

mobilen Mosterei anzufahren, die über keine stationäre Mosterei verfügen, um 

weite Anfahrtswege der Streuobstbesitzer zu vermeiden.   

Die Anlage ist auf einem 3-achsigen Anhänger mit 5 Meter Länge verbaut und 

verfügt über alle Komponenten, die zur Saft- oder Mostherstellung benötigt 

werden. Das Obst wird über ein Förderband in die Waschanlage und von dort in 

die Rätzmühle zum Zerhacken transportiert. Die gewonnene Maische wird dann 

in die Bandpresse geleitet, die durch kontinuierliche Druckerhöhung ca. 70 Liter 

Saft aus 100 Kg Obst presst. 

Mostfreunde bekommen ihren Saft in ihre mitgebrachten Fässer gepumpt. Für 

Saftfreunde wird der Saft auf 78° C erhitzt und luftdicht in handliche 5- oder 

10-Liter Bag-in-Box-Verpackungen abgefüllt. Platzsparend kann der Saft so 

ungeöffnet mindestens 1 Jahr gelagert werden. 

Am Freitag, den 23. Oktober 2015 steht das natursaft-mobil in Völkersbach auf 

dem Festplatz.  Es gibt keine Mindestannahmemenge. Um unnötige Wartezeiten 

zu vermeiden, melden Sie sich bitte beim Veranstalter für einen Presstermin an. 


